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EDITORIALA

Club Deportivo
Eibar: la fuerza
de la union

de muchas
personas

0 era un periodo tranquilo aquel de 1924

cuando se fundo el Club Deportivo Eibar, con

el propdsito inicial de "defender la aficion al

atletismo, al ciclismo y al alpinismo". Con la
llegada de la Republica, el Club fue abriéndose a la re-
alidad social, y en 1933 se modificaron sus Estatutos;
asi llegaron mujeres al equipo directivo.

El Club Deportivo de Eibar ha recopilado todos los do-
cumentos existentes en sus cien afios de historia, que
ya estan a disposicion de la ciudadania: libros de actas,
carteles, fotografias y multitud de documentos de inte-
rés historico, una auténtica joya para conocer la histo-
ria de Eibar y sus gentes. También se puede visionar un
bonito audiovisual, en el que personas muy vinculadas
a la institucion narran sus aportaciones al proyecto.
Seria facil caer en la tentacion de hablar de ellos y ellas,
de personas que se han implicado significativamente
en labores altruistas para que la ciudadania de Eibar
pudiese desarrollar actividades deportivas y culturales.

También podriamos hablar de deportistas, y de personas
gue han sido relevantes en el ambito cultural. Pero, en
este escrito, no vamos a dar ningin nombre propio. Por-
que ese es uno de los secretos del «DeporZ: la fuerza del
grupo, el colectivo por encima de las personas, el tra-
bajo altruista para mejorar la calidad de vida de Eibarf

Fue espectacular el inicio de las actividades conme-
morativas de los 100 afios, con centenares de perso-
nas formando una cadena luminosa hasta la punta de
Urko. Todo un simbolo: voluntarios de todo tipo y con-
dicién, con un objetivo comtn, en el que la pequefia
aportacion de cada una de ellas hacen que se logre un
espectacular resultado. Como ha sucedido durante los
anteriores cien afios. Zorionak!
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..MATERIAL ELECTRICO

y REPARACIONES —
..COMPONENTES

ELECTRONICOS

EDIACAAON/ REFORVAS
NAVES INDUSTRALES
PROYECTOS DE URBANIZAA ON



HANKAZ GORA

Teknologixaren garapenak ez dau
aisialdixa eta askatasun-eremuak
biderkatzeko balixo, alderantziz baifio:
desokupazifiua ugaritzia eta beldurra
eragittia ekarri deskuz



HANKAZ GO

Millurteko amaieraren kodigo moralak
ez dau bidegabekerixia, txarto daguana
gaitzesten, porrota baifio. Garai tristia
guria, askatasuna arrakastaren
aldarietan sakrifikatzen dabena.



¢ POR QUE CAYO EL PAIS DE LOS SOVIETS?



¢ POR QUE CAYO EL PAIS DE LOS BOVIE



CRONICAS DE UN TECNOLOGO EIBARRES



CRONICAS DE UN TECNOLOGO HIBARI

Sandra Gonzalez

sgonzalez@sonrisalud.es
Teléfono: 947 679 976

G:IGNASTR CEN!IES- C/ Miranda, 17 - 09002 Burgos sonrisalud.es



ERROBERA BOROBIL
4. Atala

Je Aranbarri Uibarri

elzan zirelako gara
eta garelako izango diraZ

Zorionak, «DeporZ
(1924-2024)

2024, afio deCentenario para un Club
referente en la vida social, cultural

y deportiva de muchas generaciones

de eibarreses y eibarresas, motivo

por el que voy a permitirme una pequefia
licencia para, aprovechando este rincon
y dada mi condicion de Socio

de la entidad ya centenaria y participe
personal en un proyecto comun entre
Qub Deportivo Ebar y Aub Gclista
Ebarrés (Euskal Bizikleta K.E.),
asomarme con mis comentarios a través
de una de sus ventanas deportivas,

a modo de homenaje, en éste su primer
centenario a su parcela de ciclismo.

Eso si, lo haré centrandome Unicamente
en 1924, afo de su fundacion, pues
tiempo habra para ahondar, hurgar

y repasar -en otros comentarios

y con mas detalle- la infinidad de
actividades ciclistas llevadas a cabo

por nuestro *Club hermanoZ

y su influencia en el ciclismo eibarrés

en su trayectoria de los ultimos 100 afios:
Gran Fiesta del Pedal, Vuelta

a Kanpanzar, G.P. San Juan
-conjuntamente con el Club Ciclista
Eibarrés-, 7 Campeonatos Nacionales
de Ciclocross, G.P. San Andrés

de Ciclocross, Trofeo Mardaras,

C° Nacional Fondo en Carretera
(Aficionados), salidas de etapas Vuelta
a Espafia, finales de etapas Vuelta a
Espafia, C° Nacional de Montafa
(aficionados), Criterium Europeo de
Montafa y, por supuesto, sin olvidarnos
de la que, a partir de 1941, fue su sbuque
insigniaZ, laSubida a Arrate.



ERROBERA BOR({BIL



ERROBERA BOROBIL



EL ARTE DE SER MI MEJPR YC



LA JIRAFA AZUL

UN DIA EN SILLA DE RUEDAS Y CURSILLO PARA LOS POLITICOS



LA JIRAFA AZIgL

































LAS ULTIMAS MORADAS



LAS ULTIMAS MORAPAS



KRONIKA APOKRIFOAK



KRONIKA APOKRIF@AK

Euskaraz izaten diren epaiketak
%lera ere ez omen dirairisten EAEN



VIAJE AL FONDO DEL MAR



VIAJE AL FONDO DELMAR



VIAJE AL FONDO DEL MAR



UN FUTURO APASIONRNTE



INICIACION AL EIBAR SUBTERRANEO



INICIACION AL EIBAR SUBTERRANE



INICIACION AL EIBAR SUBTERRANEO



EIBARKO PILOTAFIAK

Hermanas Zubiaurre

(ARRATE | Y ARRATE II)

M2 Eugenia, Pedro (padre) y Jesusa.



EIBARKO PILOTARIAK

Jesusa
Zubiaurre.



EIBARKO PILOTARJAK

M2 Eugenia
Zubiaurre.



TXOKO GASTRONOMICO



TXOKO GASTRONOMNICO

Nigiri de vieira con txangurro. Samm de panceta.

Aitor y Jorge, los socios de Durango.

Nos dejan unalrXtkd ire

INGREDIENTES: PROCEDIMIENTCO:

- 3 kg. de carne de pollo, pic Juntar todos los ingredientes y amasar

Una cebolla morada en mic hasta que quede bien mezclado

Sal No debe quedar muy salado

Pimienta Hacer brochetas con la masa

Una cucharada grande de y ponerlas todas en gastros.

Una cucharada grande de Enharinar ligeramente.

Una cucharada sopera de a| Congelar un rato para que la estructura
Un bote de curry mango (1 se mantenga mejor.

Freir.
Reservar en tuper.
Luego se glasearan.

O—, egin [ EMPLATADO TSUKUNE:

- Glasear en horno con salsa tonkatsu,
afiadir crema de hongo y llema
y terminar con katsue-bushi y cebollino




HERIOTZAK ETA JAIOTZAK



HOROSCOP








